
MITTAGS
TISCH

inkl. einem Beilagensalat

Klosterhof-Putenstreifen mit Champignongrahm 
und Bratkartoffeln 
9,90 €

Spargelrisotto mit frischen Kräutern 
und geschmolzenen Kirschomaten
11,90 €

Pasta der Woche:
Spaghetti mit Tomaten-Kräuterpesto 
und Grana Padano 
8,50 €

Curry des Monats:
Indisches Linsendhal 
mit Gemüse und Basmatireis 
9,90 €

Mittagsgerichte 
von Montag bis Freitag 11.30 Uhr bis 15 Uhr 

Exklusiv vom Weingut Dreissigacker

Weissburgunder „Wessenberg“ 0.1l 3,60 €

Rose Pinot & Co „Wessenberg“, 0.1l 3,60 €



CORONA     
MASSNAHMEN                                                

HYGIENE

HEINRICH 
Zollernstrasse 26, Innenstadt

IGNAZ
Bahnhofplatz 6, Innenstadt

Besuchen Sie
uns auch im

Wir freuen uns, dass wir endlich wieder 
für euch da sein dürfen.Um das auch weiterhin 

zu können, müssen wir alle zusammenarbeiten.

Der Zutritt und die Bewirtung ist leider nur für 
folgende Persnengruppen gestattet:

negativ Getestete mit aktuellem Ergebnis

Geimpfte  mit gültigem Impfnachweis

Genesene mit  entsprechendem Nachweis

Hände waschen

Ausser am Tisch:
überall Maske tragen

Abstand halten

UNSERE
HAUSWEINE

Wir sind sehr stolz darauf, dass
wir Jochen Dreissigacker

von Deutschlands angesagtestem
Weingut in Bechtheim/Rheinhessen dafür

gewinnen zu können, für uns
zwei Hausweine zu kreieren:

Weissburgunder „Wessenberg“ bio

Pinot & Co „Wessenberg“ bio

0.1l 3,60 €  |   0.75l 25 €



VOR
SPEISEN

SALATE

FONDUE
HÜTTE 

Buchen Sie schon jetz Ihren Fondueabend in 
unserer  gemütlichen Berghütte im Innenhof. 

Bis zu 30 Personen in besonderem Ambiente!
Machen Sie Ihre Weihnachts-, Firmen-, oder 

Geburtstagsfeier unvergesslich! 

AB 
11.2021

Wintersaison AktionKnödel-Sticks����������������������������� 6,90 €
knusprig gebacken mit zweierlei Dips

Tagessuppe ������������������������������  5,90 €
nach Lust und Laune der Natur 

oder unseres Küchenteams

Forellenmatjes ��������������������������� 12,90 €
mit Rote Bete Schmand und  

buntem Spargelsalat
Als Hauptspeise mit Kartöffelchen ������� 18,90 €

Tomatisierte Spargelcremesuppe���������  6,90 €
mti Kräuteröl und Croutons 

Panzanella �������������������������������� 9,50 €
Toskanischer Brotsalat mit Auberginen 

Tomaten, Rucola und Grana Padano

Die Fischerin vom Bodensee ������������� 15,90 €
Salat mit Zanderknusperle 

Zitrone und Remouladensauce 

Geissenpeter ����������������������������  13,90 € 
Bunter Salat mit

karamellisiertem Ziegenfrischkäse 

Schweizer Wurstsalat �������������������� 10,90 €
Ganz typisch „süddeutsch“ 

mit Emmentalerstreifen, Zwiebelringen,
Ei und Gürkchen 4

Holzfäller �������������������������������� 15,90 €
Herzhafter Salat mit saftig gegrillten 

Rindfleischstreifen und Kräutern 

Schwäbischer Salat ���������������������� 14,90 €
Salatvariation mit gebratenen

Maultaschenscheiben
und Kartoffelsalat

UNSERE
HAUSWEINE

Wir sind sehr stolz darauf, dass
wir Jochen Dreissigacker

von Deutschlands angesagtestem
Weingut in Bechtheim/Rheinhessen dafür

gewinnen zu können, für uns
zwei Hausweine zu kreieren:

Weissburgunder „Wessenberg“ bio

Pinot & Co „Wessenberg“ bio

0.1l 3,60 €  |   0.75l 25 €



WECHSEL
KARTE

DESSERT
Warmer Ofenschlupfer ���������������������6,90 €

mit Walnusseis und Schlagsahne

Mousse au chocolat �����������������������6,90 €
nach einem Elsässer Rezept mit Himbeercoulis 

Schwarzwälder Kirschtorte im Glas ��������6,90 €

Schweinebraten „Gutes vom See“��������� 19,90 €
aus Oberschwaben mit Dunkelbiersauce,  

buntem Frühlingsgemüse und Butterspätzle

Spargelragout���������������������������� 16,90 €
mit Frühlingslauch und Kirschtomaten 

auf Tagliatelle 

Dry aged Ribeye (ca. 250g) ��������������  29,90 €
vom Bodensee-Rind mit Bratensauce

oder Kräuterbutter, dazu Pommes frites
mit Kässpätzle als Beilage +1,90 €

Felchenfilet vom Grill ��������������������  26,90 €
aus dem Untersee mit frischem  

Blattspinat und Rosmarinkartoffeln 

Fleischküchle Spezial �������������������� 12,90 €
aus Kalb- und Rindfleisch  

mit Bratensauce oder Dijonsenf und  
norddeutschem Kartoffelsalat

Kässpätzle ������������������������������� 12,50 €
mit Allgäuer Bergkäse und Emmentaler

Röstzwiebeln und Salatbeilage

Hausgemachte Serviettenknödel ��������� 14,90 €
mit frischem Rahmspinat und Spiegelei

„Wohlfühlessen“ Rindsrouladen ���������� 19,90 €
Klassisch gefüllt und in Rotwein geschmort
mit gebratenem Gemüse und Butterspätzle

Kalbsleberstreifen IHW ������������������  19,90 €  
mit Salbei und Marsala

dazu Spargelspitzen und Kartöffelchen

Egliknusperle ���������������������������� 18,90 €
mit Remouladansauce und Kartoffelsalat

Ab 17.00 Uhr:
Wessenburger ��������������������������� 16,90 €

Briochebrötchen mit Roastbeefscheiben,  
Taleggio-Käse, Spezialsauce, Rucola,  

Balsamicozwiebeln dazu 
Pommes frites oder Beilagensalat

KLASSIKER

KUCHEN
Traditionell handwerklich gebacken
von der „Paradies Bäckerei“

Aprikose-Mandel
Rhabarber-Baiser
diverse Kuchen der Saison

Hausgemacht,  nach amerikanischem Rezept

Cheesecake „New York Style“

3,90 €, Schlagsahne + 0,60 €


