
Panzanella „Toscana originale“�����������������17,90 € 
himmlischer Brotsalat mit Auberginen, Tomaten, 

Rucola und Grana Padano (vegan ohne Käse)

Schweizer Wurstsalat ��������������������������15,90 €
Lyonerstreifen mariniert mit einer Senfvinaigrette, 

typisch „süddeutsch“ garniert: mit Gürkchen, 
Zwiebelringen, Emmentalerstreifen und Ei

Kürbis-Kokos-Suppe����������������������������10,90 €
mit gerösteten Kürbiskernen, Kernöl und Grapefruit

Grosser gemischter Salat "Wessenberg" �������15,50 € 
mit gerösteten bunten Beeten und Walnusskernen

                                   mit zwei Ziegenkäsetalern   � + 5,00 

Käseknöpfle������������������������������������16,90 €
(die rundlichen Brüder der Spätzle)

mit Allgäuer Bergkäse und Emmentaler,
Röstzwiebeln und Salatbeilage

Tagliatelle al ragù bolognese �������������������17,90 €  
die echte ''Bolognese'' vom Rind, dazu Grana Padano

,
Saibling� ���������������������������������������32,50 €

mit weissen Bohnen, Chorizo, gerösteter Tomate und 
Tomaten-Radieschen-Vinaigrette

Geschmorte Kalbsbäckle ����������������������35,60 €
mit Blumenkohlpüree, fermentiertem Bodenseeapfel, 

Topinamburchips und Kaffeejus 

TAGES
GERICHTE Täglich bis 16 Uhr 

   	  

 	  

Beilagensalat zum Mittagstisch 3,50 € 

Tagliatelle con Ragù______________12,90 €
mit Schwein-Fenchel-Ragout und Grana Padano

Gelbes Thai-Curry (VEGAN) _______________________14,50 €
mit Pak Choi, Lauchzwiebeln, Cherry-Tomaten,

Süsskartoffeln, Erdnüssen und Udon-Nudeln
dazu Putenbruststreifen      _____________________+3,60€

Puten-Gyros��������____________________________14,50 €
mit Pommes und hausgemachtem Tzatziki

Serviettenknödel-Gulasch (vegi) � ��������������12,50 €
 mit Paprika, Grüne Bohnen, Weisskraut, Tomaten

UNSERE WÖCHENTLICH 
WECHSELNDEN LUNCHGERICHTE:



VORSPEISEN SUPPE
Hummus (vegan)������������������������������15,50 €

mit gerösteten bunten Beeten, roten Zwiebeln, 
Oliven und Granatapfelkernen

BBQ-Corn Ribs (vegan)������������������������� 8,00 €
mit unserer hauseigenen Gewürzmischung mariniert

Gebackener Butternusskürbis���������������12,50 €
lauwarm serviert mit in Kataifi gerolltem Feta, 

Sesam-Honig und hausgemachten Pickles
Knuspersticks�������������������������������11,20 €

vom Semmelknödel mit eingelegtem Rotkohl und 
Kräutermayo

Schweizer Rösti�����������������������������15,00 € 
mit hausgebeiztem Lachs, Crème fraîche und Dill,

  dazu Forellenkaviar _____ + 2,50 €

Getrüffeltes Rindstartar� ��������������������26,00 € 
mit Buttertoast oder Yorkshire Pudding

Über Holzkohle gegrillter Pulpo��������������25,00 € 
mit Romanescosauce, geräucherten Oliven 

und getoastetem Sauerteigbrot
Spareribs vom Kalb �������������������������16,00 €

mit Rotweinsauce

Markknochen mit Yorkshire Pudding ���������17,00 € 
Markknochen mit Yorkshire Pudding 
              und getrüffeltem Rindstartar �������  29,50 € 

Waldpilzvelouté� ����������������������������12,00 € 

mit Croûtons, Chili und Parmesan

SALATE
Panzanella „Toscana originale“��������������17,90 € 

himmlischer Brotsalat mit Auberginen, Tomaten, 
Rucola und Grana Padano (vegan ohne Käse)

Grosser gemischter Salat "Wessenberg" ����15,50 € 
mit gerösteten bunten Beeten und Walnusskernen

                                   mit zwei Ziegenkäsetalern  +5,00 

Die Fischerin vom Bodensee ����������������21,50 €
Grosser Salat mit Egliknusperle,
Zitrone und Remouladensauce 

Schweizer Wurstsalat �����������������������15,90 €
Lyonerstreifen mariniert mit einer Senfvinaigrette, 

typisch „süddeutsch“ garniert: mit Gürkchen, 
Zwiebelringen, Emmentalerstreifen und Ei

Täglich ab 16 Uhr 

Täglich ab 16 Uhr 

Täglich ab 16 Uhr 



FISCH
Garnelen� ����������������������������������� 31,50 €

mit Café-de-Paris-Butter, Soba-Nudeln und Ramen-Ei
Saibling� ������������������������������������ 32,50 €
mit weissen Bohnen, Chorizo, gerösteter Tomate und 

Tomaten-Radieschen-Vinaigrette
Rotbarbenfilet������������������������������� 34,50 €

mit wildem Brokkoli, gepickelten Shimeji-Pilzen und 
hausgemachter Sriracha-Buttersauce

Fang des Tages� �����������������������  auf Anfrage
 

FLEISCH
Geschmorte Kalbsbäckle�������������������� 35,60 €

mit Blumenkohlpüree, fermentiertem Bodenseeapfel, 
Topinamburchips und Kaffeejus 

Rauchige Shortribs (350gr)�������������������� 36,00 €
mit Kartoffelpüree, Frühlingszwiebeln, Rotweinsauce 

und konfierten Tomaten
Auf Holzkohle gegrilltes Flank Steak (250gr) �� 36,00 €

Sellerie-Parmesan-Püree, Rosmarinkartoffeln und 
Sauce Bordelaise mit Apfel- und Senfkaviar

Käseknöpfle��������������������������������� 16,90 €
(die rundlichen Brüder der Spätzle)

mit Allgäuer Bergkäse und Emmentaler,
Röstzwiebeln und Salatbeilage

Paccheri all'arrabbiata ���������������������� 16,90 €  
italienische Pasta mit Tomatensugo, 
geröstetem Knoblauch, Peperoncini,

 Peterle und Grana Padano
(vegan ohne Käse)

Fettuccine Alfredo �������������������������� 15,50 €  
mit Sahnesauce, Kräuterpanko und Grana Padano

Tagliatelle al ragù bolognese ���������������� 17,90 €  
die echte ''Bolognese'' vom Rind, dazu Grana Padano

RISOTTO
Kürbisrisotto� ������������������������������� 17,90 € 

mit geräuchertem Ricottapulver, schwarzem 
Knoblauch und hausgemachtem Kräuteröl

PASTA Täglich ab 16 Uhr Täglich ab 16 Uhr 

Täglich ab 16 Uhr 

Täglich ab 16 Uhr 



SAISONAL

Feldsalat (vegan)������������������������������17,50 € 
mit Orangen-Walnussdressing, Orangenfilets

 und Walnusskernen
Kürbis-Kokos-Suppe�������������������������10,90 €

mit gerösteten Kürbiskernen, Kernöl und Grapefruit
Kürbissalat ______________________________    15,60 €

mit Kaki, sonnengetrocknetenTomaten 
und hausgemachter Vinaigrette 

Konfierte Entenkeule� �����������������������26,00 €
mit Rotkohl, Kartoffelknödel und Orangensauce

Geschmorter Spitzkohl (vegan)����������������18,60 €
mit Tahini-Soja-Joghurt, Röstzwiebeln, 

Paprikacoulis und Schnittlauch

von Pâtissee - Patisserie am See, Reichenau

Tiramisukuchen
Schwarzwälder Kirschtorte

Himbeerkuchen
Kürbistarte

Hausgemacht, nach amerikanischem Rezept
Cheesecake „New York Style“

5,80 € 

mit Schlagsahne + 1,00 €

KUCHEN

DESSERT
Kataifinest����������������������������������12,00 €

mit Cheescake-Crème gefüllt, 
dazu Miso-Karamellsauce

Clementinen-Crème-Brûlée������������������10,90 €
mit Clementinenschnitzen und Crumble

Zitronen-Panna-Cotta������������������������10,90 €
mit Szechuanpfeffer, Vanillecrumble 

und Waldbeeren
Täglich ab 16 Uhr 



KINDER
SPEISE
KARTE

Tagliatelle mit Tomatensauce oder Butter  �8,50 €

Butterknöpfle mit Bratensauce ������������ 8,90 €

Kleine Portion Käseknöpfle���������������� 8,90 €  

                                   mit Salatbeilage������ + 2,00 €  

Kleine Portion Tagliatelle bolognese ����� 12,00 €  
mit Hackfleisch vom Rind, dazu Grana Padano

Egliknusperle����������������������������� 10,90 €
mit  Pommes frites 

Pommes frites „rot/weiss“���������������� 6,50 €

KINDER
MENÜ

0.2l Saftschorle oder Zitronenlimonade

***
 

Ein Gericht nach Wahl

von der Kinderkarte

***

Eine Kugel Vanilleeis

mit Schokosauce

14,50 €


